
COZINHA/PASTELARIA

Á R E A  F O R M A Ç Ã O :

C U R S O  P R O F I S S I O N A L  T É C N I C O / A

D E

8 1 1  -  H O T E L A R I A  E  R E S T A U R A Ç Ã O

Planificar, coordenar e executar os trabalhos de cozinha e
pastelaria;

Preparar e confecionar refeições num enquadramento de
especialidades, desde a gastronomia regional portuguesa à

internacional;
Empratar ementas de forma artistíca, tanto na área da

cozinha como na de pastelaria;



PLANO DE ESTUDOS
(Conteúdos das Disciplinas constituídos por UFCDS)

C O M P O N E N T E
 D E  

F O R M A Ç Ã O  S O C I O C U L T U R A L

Português
Inglês
Área Integração
Educação Física
Tecnologias de Informação e Comunicação

C O M P O N E N T E
 D E  

F O R M A Ç Ã O  C I E N T Í F I C A

Economia
Matemática
Psicologia

C O M P O N E N T E
 D E  

F O R M A Ç Ã O  T É C N I C A

Serviço de Cozinha
Serviço de Pastelaria
Gestão, Controlo e Marketing na Restauração
Língua Estrangeira Aplicada

F O R M A Ç Ã O  E M  C O N T E X T O
 D E  T R A B A L H O

Estágio Profissional na Área

C O N T A C T O S
A V .  J O Ã O  P A U L O  I I  
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( C U S T O  C H A M A D A  R E D E  N A C I O N A L )
E N D E R E Ç O S  E L E T R Ó N I C O S  

A S S U N T O S  A D M I N I S T R A T I V O S  D E  A L U N O S  E  D O C E N T E S :
S E C R E T A R I A @ A G A N . P T  

A S S U N T O S  D E  G E S T Ã O :  E X E C U T I V O @ A G A N . P T


